Vorspeisen

Hausgerauchertes Forellenfilet

Creme Fraiche, Gurke, Dill, Limette
€ 14,80

Carpaccio vom heimischen Rinderfilet

Parmesan, Rucola, Pinienkerne, hausgemachtes Baguette
£ 16,80

Suppen

Schaumsuppe vom Garten-Liebstockel

knuspriger Schwarzbrotchip, geraucherte Forelle
€ 8,50

Kraftige Rindsuppe vom Ochsenschlepp

.. mit Krauterfrittaten | € 6,80
.. mit gebackenem Leberknodel | € 6,50
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Dorfstadl’s
neilfer Stein

Wie vor vielen hunderten Jahren braten Sie |lhr Fleisch auf heiBen

Natursteinen, wodurch ein unverfalschter und naturlicher Geschmack
erzielt wird. Unser Kuchenteam mariniert und wurzt, Sie braten direkt
am Tisch.
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Hauptgerichte

Rinderfiletspitzen ,Stroganoff”

Spatzle, leichte Paprikarahmsauce, Schwammerl
€ 2780

Geschmorte Nuss vom heimischen Hirsch

Apfelrotkraut, Serviettenknodel, Wacholderrahmsauce
€ 26,80

Rosa gebratene Barbarieenten Brust

Sellerie-Haselnuss Puree, Eierschwammerl, Hollunder-Rotwein-Jus
€ 28,80

Spanferkelfilet im Pfeffermantel

Kartoffelstampf, buntes Marktgemuse, Rosmarinjus
€ 28,80

Wiener Schnitzel

Petersilien-Kartoffeln, Preiselbeeren, Zitrone
.. vom Milchkalb | € 2780
.. vom Huhn | € 22,80

Kross gebratenes Filet von der Lachsforelle

Petersilienkartoffeln, cremiger Blattspinat, WeiBweinschaum
€ 29,80
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Hauptgerichte

Gebratene ,Erdapfel-Nidei” (Kartoffelgnocchi)

Bergkase, Rucola, Schnittlauch-Sauerrahmdip
£ 20,80

G.O.AT. Salat

knackiger Blattsalat, Himbeerdressing, Fruchte, karamellisierter Ziegenkase,
NUsse
£ 20,80

Pasta Cacio e Pepe mit grunem Spargel

hausgemachte Tagliatelle, Parmesan, schwarzer Pfeffer, Zitrone
.. als Hauptgang | € 23,80
.. mit Scheiben vom heimischen Rinderfilet | € 30,80
.. mit Huhnerbrust | € 26,80

Gemischter Beilagensalat

mit Gemuse-Rohkost
€ 6,80

Gruner Beilagensalat
€ 5,00
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Nacnspeisen

Kleine Kombination”

Espresso mit kleiner Creme Brllee von der Bourbonvanille
€ 8,80

,Iriple Kombination”

Espresso mit kleiner Creme Brllee von der Bourbonvanille mit einem Glas-
chen Pinzgauer Schoko-Chiil-Likor
€ 13,30

Hausgemachter Apfelstrudel

Vanilleeis, Schlagobers
€ 750

Marille trifft Mascarpone

/weierlei von der Marille, leichte Mascarponecreme, Kardamomcrumble
£ 1050

Lauwarmer Schokoladenbrownie

Berren, hausgemachtes Sauerrahmeis
€ 11,50

Hausgemachtes Eierschwammerl-Eis

karamellisierte Pekannusse, Thymian
€ 580

Kleiner Schwarzwander-Kirsch-Becher

Schokoladeneis, Kirsche, Schokoladenspane, Schokoladensauce, Schlagobers
€ 10,50
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